
les bouillons, glaces, sorbets et nos sauces à bases de mayonnaise ne correspondent pas aux exigences du Label fait maison.
* Ne répond pas aux exigences du Label fait maison; ** Élaboration boucherie Bouche-Rit

Midi Souper

Lundi
25.05.2026

Salade mêlée au pamplemousse
Cordon bleu** de porc pané 

Galette d'avoine au thym
Courgette sautée 

Brownie au chocolat

Taboulé de chou-fleur
Endive au jambon

Riz basmati
Yaourt banane

Mardi
26.05.2026

Salade de roquette et pignons
Ragoût de veau Marengo

Polenta 
Haricots verts 

Salade de fraises

Potage de colrave
Lasagne aux légumes

Cubes de melon à l'anis

Mercredi
27.05.2026

Potage Cultivateur
Paupiette de boeuf à la 

bourguignonne
Pomme mousseline

Chou-fleur
Tartelette aux framboises

Tartare de tomate et basilic
Gratin de côtes de bettes 

Spätzli 
Crème Danette maison au cassis

Jeudi
28.05.2026

Salade de carottes à l´orange
Volaille farcie à la provençale

Risotto aux céréales
Navets glacés

Blanc battu à la rhubarbe

Soupe de légumes
Croquette de légumes, sauce oeufs 

et mayonnaise 
Morceau de brie sur focaccia

Glace au café

Vendredi
29.05.2026

Velouté de champignons de Paris
Dos de cabillaud au citron
Riz basmati à la coriandre

Tomate provençale
Tartelette passion

Salade verte
Omelette de pommes de terre

aux tomates
et Appenzell

Salade d'ananas

Samedi
30.05.2026

Gaspacho
Tajine de boulettes d´agneau

Fregola Sarda à la tomate
 Aubergine confite

Crème caramel

Potage Parmentier
Pain aux céréales toasté à la dinde

et courgette grillée
Panna cotta fraise 

Dimanche
31.05.2026

Soupe d´asperges
Poitrine de veau farcie

Gratin de pommes de terre au lait
Haricots jaunes aux herbes
Bavarois pistache et cacao

Salade de betterave aux pommes
Café complet, jambon blanc

Pain de seigle,
fromage et confiture

Glace vanille

Plat de la 
semaine

Rouleaux de printemps végétariens
sauce aigre-douce, salade de chou 

et papaye


