
les bouillons, glaces, sorbets et nos sauces à bases de mayonnaise ne correspondent pas aux exigences du Label fait maison.
* Ne répond pas aux exigences du Label fait maison; ** Élaboration boucherie Bouche-Rit

Midi Souper

Lundi
18.05.2026

Salade d´endive et tomates 
séchées

Schublig grillé sauce à l´oignon
Pommes mousseline
 Radis bière glacés
Tiramisu aux fraises

Potage aux épinards
Croque-monsieur (pain complet)

au jambon blanc
Gruyère râpé

Yaourt au miel

Mardi
19.05.2026

Salade roquette et parmesan
Émincé de boeuf Stroganoff

Eblysotto
Brocoli vapeur

Tarte aux poires

Soupe de fenouil à l'anis
Tagliatelle

aux champignons
et parmesan

Bavarois noix de coco

Mercredi
20.05.2026

Potage Cultivateur
Blanquette d'agneau à la menthe

Riz Pilaf
Fondue de poireaux
Salade de fruits frais

Salade iceberg et avocat
Gnocchis de pommes de terre*, 

coulis de tomate au basilic
Blanc battu aux pruneaux

Jeudi
21.05.2026

Potage bonne femme
Filet de volaille à la diable
Pommes de terre au thym
Courgettes à la provençale
Clafoutis aux fruits rouges

Salade de crudités
Raviolis* aux asperges vertes

Parmesan râpé
Crème Danette maison à la 

pistache

Vendredi
22.05.2026

Salade de carottes et yaourt 
Filet de saumon à l'oseille

Pommes vapeur
Endives meunières

Crème brûlée au chocolat

Salade de mesclun et graines de 
courge

Omelette fromage et fines herbes
Aubergine et courgette grillées

Séré et compote pomme cannelle

Samedi
23.05.2026

Salade de tomate à l'échalote
Rôti de boeuf haché** au vin rouge

Farfalle au beurre 
Haricots verts à l'ail

Flan au caramel

Soupe à l´oignon
Cornet de jambon,

 salade russe, petite salade verte 
Tartelette* citron meringuée

Dimanche
24.05.2026

Minestrone
Tendron de veau braisé

Polenta au lait
Gratin de chou-fleur

Forêt noire

Salade de chou chinois au sésame
Tortilla aux pommes de terre

Concassé de tomates aux olives
Panna cotta et coulis de fruits

Plat de la 
semaine

Rôti de dinde (froid) sauce au thon, 
câpres et pommes de terre au four 


