
les bouillons, glaces, sorbets et nos sauces à bases de mayonnaise ne correspondent pas aux exigences du Label fait maison.
* Ne répond pas aux exigences du Label fait maison; ** Élaboration boucherie Bouche-Rit

Midi Souper

Lundi
26.01.2026

Salade de laitue au maïs
Boulettes de boeuf au curry rouge

Riz au jasmin
Fleurs de brocoli

Panna cotta passion 

Salade de mesclun
Croque-monsieur

dinde, courgette grillée
et Gruyère

Blanc battu au miel

Mardi
27.01.2026

Salade d´endive rouge aux noix
Cuisse de lapin à la sarriette

Polenta au lait
Radis bière glacés

Tartelette à la raisinée

Soupe de légumes
Fusillis

sauce napolitaine
Emmental râpé

Mousse au chocolat

Mercredi
28.01.2026

Potage Cultivateur
Suprême de volaille provençale

Eblysotto au parmesan
Navet glacé

Baba* au rhum

Salade de betterave aux pommes
Endives au jambon

Sauce Mornay au Gruyère
Riz pilaf 

Compote de pommes

Jeudi
29.01.2026

Velouté Choisy
Émincé de porc à la moutarde

Pommes wedges
Gratin de poireaux

Cake aux fruits confits

Soupe de radis bière
Focaccia quatre saisons

Salade de fruits frais

Vendredi
30.01.2026

Salade de chou blanc et graines de 
courge

Filet de saumon grillé beurre blanc
Pommes vapeur 
Épinards à l´ail

Flan aux noisettes

Potage aux pois jaunes 
Tomme vaudoise poêlée

Salade verte
Crêpe farcie au chocolat, coulis

Samedi
31.01.2026

Salade coleslaw
Épaule d´agneau au thym

Boulgour aux épices
Aubergine confite

Clafoutis framboise

Salade de rampon et tomates
Oeufs pochés florentine 

Salade de rampon
Toast au fromage frais

Crème Danette maison à la 
pistache

Dimanche
01.02.2026

Soupe de poireaux
Rôti de veau haché** au romarin 

Pommes de terre au four 
Jardinière de légumes

Crème caramel

Bouillon de légumes
Salade piémontaise

aux pommes de terre, tomates, oeuf 
et jambon blanc

Clémentine
Plat de la 
semaine

Petite salade de crudités
Tartiflette au reblochon


