
   

 

Tous nos prix sont en francs suisses, TVA 7,7 % et service inclus 

Menus du 2 au 8 décembre 2024 
 

Lundi 2 décembre 2024 

Salade de racines rouges aux pommes 

*** 

Émincé de bœuf Strogonov (CH) 

Blé Ebly 

Chou braisé 

*** 

Cake orange 

 

Mercredi 4 décembre 2024 

Potage paysan au chou 

*** 

Rôti de veau aux trompettes (CH) 

Pommes mousseline 

Carottes glacées 

*** 

Salade de fruits frais 

 

Vendredi 6 décembre 2024 

Salade de crudités 

*** 

Filet de cabillaud au curry rouge 

(Europe du Nord) 

Nouilles de riz 

Légumes Thaï 

*** 

Yogourt au miel 

Dimanche 8 décembre 2024 

Soupe de courge 

*** 

Poulet rôti, jus aux herbes (CH) 

Pommes frites 

Chou-fleur en gratin 

*** 

Tartelette au citron 

Mardi 3 décembre 2024 

Salade mêlée et julienne de courgette  

*** 

Saucisson vaudois au madère (CH) 

Gratin de pommes de terre 

Haricots verts secs 

*** 

Crème caramel 

 

Jeudi 5 décembre 2024 

Potage de potimarron 

*** 

Filet de poulet chasseur (CH) 

Spätzlis sautés 

Petits pois étuvés 

 *** 

Jalousie aux poires, crème vanille 

 

Samedi 7 décembre 2024 

Concombre au séré et à l'ail 

*** 

Croûstade de bœuf au raisin (CH) 

Panais confit 

 

*** 

Éclair au chocolat 

 

 

Menu du jour :  

Entrée + Plat + Dessert 28.- 

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 25.- 

Plat du jour 19.- 

 

Découvrez notre Table d’hôtes : 

Table privatisée nichée dans la cuisine du Chef pour des moments d’exception. 

De 4 à 8 personnes - Sur réservation 


