Entrées

MI-CUIT DE BAR ° SALICORNE < ENOKI - WAKAME - MISO
RAVIOLE OUVERTE CIME DI RAPA  BLEUCHATEL - CHORIZO
TARTE FINE D'’ECHALOTES = PARMESAN = RAIFORT

Plats

JARRET DE VEAU ° POLENTA - CHAMPIGNONS
DOS DE CABILLAUD SKREI FACON BOUILLABAISSE
CHOU-FLEUR ROTI = GRIBICHE < POMMES PONT-NEUF

Desserts

PROFITEROLES
TARTE TATIN
CAFE GOURMAND

Incontournables

TARTARE DE BCGEUF COUPE AU COUTEAU
TATAKI DE THON

RISOTTO A LA TRUFFE

CHARCUTERIES ET FOCACCIA

NOS FORMULES :

Entrée + Plat + Dessert
CHF 49.-

Entrée + Plat ou Plat + Dessert
CHF 39.-

Provenance poissons : Bar : GR — Thon : Pacifique — Cabillaud : Europ de Nord
Provenance viandes : Beeuf : CH — Veau : CH — Porc : IT, CH

CHF 38.-
CHF 36.-
CHF 36.-
CHF 16.-



